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Planche apéritive a composer

Rillettes de poisson 3.00 €
Chiffonnade Jambon de Vendee 4.00 €
Houmous d'asperges 4.00%€
Meule de Retz 5.00 €
Entrées

Canard & mangue

Magret mi-cuit maison, 13.00 €
cacahuétes, wasabi & caviar de mangue

Huitres de la baie

6 huitres Yvan Avriln'3 11.00 €
Bar & basilic

Ceviche au citron vert, basilic 11.00 €

& lait de coco
Végétarien

Saute de fregola sarda

Fregola sarda «’ 16.00 €
aux legumes de saison, sauce soja

Coté terre

Burger du Grand Large

Buns maison, steack hache VFB, 10.50 €
ventreche, Tomme des Marais

Coté mer

Lotte & ail des ours

Ballotine larde, sauce a l'ail des ours
& crémeux de blette

Poulpe & ail

Tentacule grillee a la poéle,
belles de Noirmoutier & beurre d'ail

Fromages

Selection de 4 fromages
de la Ferme du Pont Caillaud

Desserts

Tiramisu & praline

Biscuit cuillere, mascarpone, praline
& gel cafe de Broceliande

Pommes & caramel

Pommes caramelisees,
creme montee a la vanille & streusel

Chocolat & Vanille bourbon

Mi-cult chocolat & creme anglaise
a la vanille bourbon de Madagascar
(prévoir 10min de préparation)

Café ou The gourmand

Cafe ou The (supp 1€)
& assortiment de gourmandises

& frites maison

Veau & asperges
Mijoté infusé a Lanis,
asperges & fenouil

21.00 €

Découvrez nos suggestions
d'entrée, plat et dessert
inspirées par les arrivages du jour
& les produits de saison
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Tous nos plats sont faits maison

24.00 €

2700 €

11.00 €

g.00 £

Q.00 €

10.00 €

12.00 €

Menu du Grand Large - 36€

Entréee du Grand Large
ou
Panacotta d'asperges,
jaune d'oeuf confit & yuzu
ou

Huitres Yvan Avril (5)

* & &

Poisson du Grand Large
ou
Pointe d'echine

de porc de Broceliande braisee

parpadelles & sauce miso

* % %

Selection de 3 fromages
ou
Tiramisu & praline
ou
Pommes & caramel

Menu enfant - 13€
(- 10ans)

Steak hache
ou
Fish and chips

Frites maison et/ou légumes

HEEH

Moelleux au chocolat
ou
2 boules de glaces Air Marin
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Jus de fruits 25cl
ou
Sirop Monin a l'eau 25c¢l



